
 

Willkommen in Vogler‘s Ratskeller 
– ein Ort, an dem Geschichte und Gastfreundschaft aufeinandertreffen – 
 
 
 

Unsere Gaststätte befindet sich in 
einem der prägendsten Gebäude 
im Ort Riestedt. Dank der 
umfassenden Recherchen und 
Ausführungen von Herrn Günther 
Koch können wir Ihnen einen 
Einblick in die faszinierende 
Geschichte dieses Gebäudes 
präsentieren. Mit seiner 
zweigeschossigen Struktur und 
den weißen Fassadenornamenten 
ist dieses denkmal-geschützte 

Gebäude ein Blickfang im Ortskern. Seit dem Jahr 1561 steht es als lebendiger Zeuge 
der Geschichte, mit einer Tafel links neben der Eingangstür, die an die Bauherren und 
das Baujahr erinnert. Die Bauherren verwendeten behauene Steine, Simse und 
Portale aus dem Kloster Kaltenborn, das 1525 teilweise zerstört und 1538 vollständig 
aufgehoben wurde. Dies verleiht unserem Gebäude einen einzigartigen historischen 
Charakter, der sich in jedem Stein und jedem Türportal widerspiegelt. Im Laufe der 
Jahrhunderte hat unser Gebäude viele Funktionen erfüllt: Es diente als Rathaus, 
Ratskeller mit Brau- und Schankrecht und später als Jugendklub, 
Gemeindebibliothek und bis heute als Treffpunkt der Vereine für zahlreiche "Tanz- 
und Kulturveranstaltungen". Die ursprüngliche Architektur hat sich im Laufe der 
Jahre durch Umbauten verändert, doch die eindrucksvolle Halle mit Kreuzgewölben 
und die Säule aus dem Kellerraum, die die Decke des Schankraums stützt, sind bis 
heute erhalten geblieben. Wir danken Herrn Koch herzlich für seinen wertvollen 
Beitrag und seine Bereitschaft, sein Wissen zu teilen. Seine Arbeit ermöglicht es uns, 
die Geschichte unseres Ratskellers zu verstehen und weiterzugeben.  
 
 
Heute laden wir Sie ein, die einzigartige Atmosphäre unseres Ratskellers zu 
genießen und sich von unserer Kulinarik verwöhnen zu lassen. 
 
 

Ihr Team von Vogler’s Ratskeller 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

K L E I N E R  S A L A T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  

Ein erfrischender Salat aus Blattsalat, Gurken, Tomaten, Möhren  
und Kräutern, serviert mit hausgemachter Balsamico-Vinaigrette 
oder hausgemachten Joghurtdressing7 

 

T A G E S S U P P E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

Fragen Sie nach der heutigen Tagessuppe beim Service einfach nach 

 
H A U S G E M A C H T E  S O L J A N K A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

Saftiges Fleisch; feine Wurstsorten und ausgewähltes Gemüse in  
einer pikant-säuerlichen Tomatensoße serviert mit Baguette9.  
 
W Ü R Z F L E I S C H   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6 , 9 0  €  

Saftiges Schweinefleisch in einer herzhaften Sauce nach eigenem 
Rezept serviert mit Baguette9 
 

 

 

P A A R  W I E N E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Ein paar hausgemachte Wiener Würstchen und einer Scheibe Bauernbrot, 
Senf und Ketchup1 

 

S T R A M M E R  M A X   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 , 9 0  €  
Roggenbrot belegt mit geräuchertem Schinken und zwei Spiegeleiern1, 3 

 

B A U E R N F R Ü H S T Ü C K   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8 , 9 0  €  

Ein herzhaftes Bauernfrühstück aus gebratenen Kartoffeln, Schinkenspeck,  

Zwiebeln und Eiern (auch ohne Speck möglich) 3 

 
  



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

H A U S G E M A C H T E  S Ü L Z E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 0 , 9 0  €  

Köstliche Sülze aus Vogler’s Hofladen serviert mit knusprigen  
Bratkartoffeln und einer hausgemachten Remouladensauce7, 10 

 

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 4 , 9 0  €  

Saftiges Schweineschnitzel vom Landschwein mit Kroketten 
und einer Salatbeilage1, 3, 9, 10 

 

S C H N I T Z E L  J Ä G E R  A R T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 6 , 9 0  €  

Saftiges Schweineschnitzel vom Landschwein mit Rahmenchampions, 
Pommes und einer Salatbeilage1, 3, 7, 10 
 

S T E A K  A U  F O U R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 7 , 9 0  €  

Gebratenes Schweinesteak überbacken mit Würzfleisch, 

Bratkartoffeln und einer Salatbeilage7, 9 

 

R O S T B R Ä T L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 6 , 9 0  €  

Saftig gebratenes Schweinesteak mit karamellisierten Zwiebeln, 
Bratkartoffeln und einer Salatbeilage7, 9 

 

S C H W E I N E L E N D C H E N  J Ä G E R  A R T   . . . . . . . . . . .   1 8 , 9 0  €  

Drei zart gebratene Schweinemedaillons auf einer Pilzsauce 
mit Bandnudeln und einer Salatbeilage1, 7, 9 

 

S C H W E I N E R O U L A D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8 , 9 0  €  

Zart geschmortes Schweinefleisch mit einer Füllung aus Speck, 
Zwiebeln und Gewürzgurke verfeinert mit Senf in einer herzhaften Sauce 
mit Kartoffelklößen und Apfelrotkohl1, 7, 9, 10 

 

R I N D E R S T E A K  N A C H  A N G E B O T   . . . . . . . . . . . . . . .   2 6 , 9 0  €  

Zartes Rindersteak (ca. 200 gr.) mit hausgemachter Kräuterbutter serviert 

mit Bratkartoffeln und Butterbohnen7, 9 

 

R I N D E R G U L A S C H   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8 , 9 0  €  

Zart geschmortes Rindergulasch in einer herzhaften Sauce 
mit Kartoffelklößen und Apfelrotkohl1, 7 ,9, 10 

 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

R I N D E R R O U L A D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 2 , 9 0  €  

Zart geschmortes Rinderfleisch mit einer Füllung aus Speck, Zwiebeln 
und Gewürzgurke verfeinert mit Senf in einer herzhaften Sauce 
mit Kartoffelklößen und Apfelrotkohl1, 9, 10 

 

H Ä H N C H E N  M I L A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 7 , 9 0  €  

Zart gebratene Hähnchenbrust überbacken mit Tomate und 
Mozzarella auf einer hausgemachten Tomatensoße mit 

Bandnudeln und einer Salatbeilage1, 7, 9 

 

H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 6 , 9 0  €  

Saftiges Hähnchenschnitzel in einer Knusper-Panade serviert 
mit Brokkoli, Sauce Hollandaise, Kroketten und einer Salatbeilage1, 4, 7 

 

L A C H S F I L E T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8 , 9 0  €  

Saftig gebratenes Lachsfilet auf einer hausgemachten Zitronen- 
Weißweinsauce mit Bandnudeln und einer Salatbeilage1, 4, 7 
 

 

 

 

 

G E M Ü S E B O U L E T T E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 2 , 9 0  €  

Hausgemachte Boulette aus verschiedenen Gemüse auf einer  
Kräuter-Rahmsoße serviert mit Kroketten und einer  
Salatbeilage1, 7  

 
O F E N K A R T O F F E L N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 0 , 9 0  €  

Knusprig gebackene Kartoffeln, gewürzt mit Kräutern und serviert mit 
einem cremigen Kräuterquark-Dip und einer Salatbeilage7 

 

S A L A T  F E T A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 1 , 9 0  €  

Ein erfrischender Salat aus Blattsalat, Gurken, Tomaten, Möhren, 
Kräutern und Feta serviert mit hausgemachter Balsamico-Vinaigrette 
oder hausgemachtem Joghurtdressing dazu reichen wir 
Kräuterbaguette1, 7 
 

 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

M I N I  S C H N I T Z E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 , 9 0  €  

Kleines saftiges Schweineschnitzel vom Landschwein mit  
Pommes1, 3 

 

H Ä H N C H E N - N U G G E T S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 , 9 0  €  

4 knusprig gebackene Hähnchen-Nuggets mit Pommes1, 3 

 

F I S C H S T Ä B C H E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 , 9 0  €  

4 knusprige Fischstäbchen mit Pommes1, 3, 4 

 

N U D E L N  M I T  T O M A T E N S A U C E   . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

Nudeln mit einer hausgemachten Tomatensauce 

nach Oma’s-Art1, 3, 9 

 

K A R T O F F E L P U F F E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

3 knusprig gebratene Kartoffelpuffer mit Apfelmus1, 3, 7 
 

 

 
R I E S T E D T E R  S C H M A R R N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  
Karamellisierter gezupfter Eierkuchen mit Rosinen, dazu reichen 
wir Apfelmus und eine Kugel Vanille-Eis1, 3, 7 

 

R I E S T E D T E R  L I E B E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

3 Kugeln Vanille-Eis mit Sahne und warmen Himbeeren7 

 

S C H O K O - B E C H E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

3 Kugeln Schoko-Eis mit Sahne und Schokosauce7 

 

B L A C K  &  W H I T E  B E C H E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 9 0  €  

Vanille-Eis, Schoko-Eis, Stracciatella-Eis mit Sahne und Karamellsauce7 
 

P I N O C C H I O - B E C H E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 1 0  €  

Vanille-Eis, Schoko-Eis mit Sahne und Smarties7 
 

 

 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

  

T A S S E  K A F F E E  C R E M A  . . . . . . . . .  . . .   2 , 6 0  €  

T A S S E  K A F F E E  C R E M A  g r o ß   . . . . .   3 , 6 0  €  
E S S P R E S S O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  
C A P P U C C I N O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 , 9 0  €  
L A T T E  M A C C H I A T O   . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 , 9 0  €  
H E I S S E  S C H O K O L A D E  . . . . . . . . . . . . . .   2 , 9 0  €  
mit Sahne 

T E E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 6 0  €  
nach Angebot 

 

 

 

 

 0 , 2 L  0 , 5 L  1 , 0 L  ( F l . )  

M I N E R A L W A S S E R   . . . . . . . . . .   1 , 5 0  €  3 , 5 0  €  6 , 5 0  €  
still, spritzig 

C O C A  C O L A   . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
C O C A  C O L A  Z E R O   . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
F A N T A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
S P R I T E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
S P E Z I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
T O N I C   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
B I T T E R  L E M O N   . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
O R A N G E N S A F T   . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
M U L T I V I T A M I N S A F T   . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
K I R S C H S A F T   . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
B A N A N E N S A F T   . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
K I B A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
A P F E L S A F T   . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
naturtrüb vom Weingut Goldschmidt 

A P F E L S C H O R L E   . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
mit naturtrüben Apfelsaft vom  

Weingut Goldschmidt 

T R A U B E N S A F T S C H O R L E  . . .   3 , 6 0  €  
Goldfizzo, 0,33 l Flasche 

vom Weingut Goldschmidt 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

 0 , 3 L  0 , 4 L  

W I P P R A E R  P I L S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
vom Fass 

W I P P R A E R  K U P F E R B I E R   . . . . . . . . .   3 , 0 0  €  4 , 0 0  €  
vom Fass 

R A D L E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

D I E S E L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

    

S C H Ö F F E H O F E R  H E F E W E I Z E N  0 , 5 L  . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  

K R O M B A C H E R  A L K O H O L F R E I  0 , 3 3 L  . . . . . . . . . .   3 , 0 0  €  

 

 

 

 

   0 , 2 L  

V O G L E R S  A P E R O L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Aperol, Sekt und Sprudel 

 

V O G L E R S  L I M O N C E L L O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Limoncello, Sekt und Tonic 

 

V O G L E R S  H U G O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Holunderblütensirup, Sekt und Sprudel 

 

 

 

   0 , 2 L  

C U B A  L I B R E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Havanna Rum, Coca-Cola, Limetten 

 

G I N  T O N I C   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 9 0  €  
Gin, Tonic, Zitrone oder Gurke 

 
 



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

  

 

 

  0 , 2 L  0 , 7 5 L  

W E I S S B U R G U N D E R   . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, trocken 2021 

 

B A C C H U S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, halbtrocken 2021 

 

K U C K U C K S W E I N  W E I S S   . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, lieblich 2023 

 

R O S É  R E G E N T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, halbtrocken 2023 

 

K U C K U C K S W E I N  R O T   . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, halbtrocken 2022 

 

D O R N F E L D E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5 0  €  1 6 , 0 0  €  
Weingut Goldschmidt, trocken 2022 
 

 

 

 

  0 , 1 L  0 , 7 L  

R O T K Ä P P C H E N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 5 0  €  1 5 , 0 0  €  
trocken, halbtrocken, mild 

 

R O T K Ä P P C H E N  R O S É   . . . . . . . . . . . . . .   2 , 5 0  €  1 5 , 0 0  €  

 

R O T K Ä P P C H E N  A L K O H O L F R E I   . .   2 , 5 0  €  1 5 , 0 0  €  

 

  
 

  



 

 

MENÜ  
Ö F F N U N G S Z E I T E N   
M O  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  |  D I , M I  &  D O  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  
F R  1 1 . 3 0  –  1 4 . 0 0  U H R  &  1 7 . 0 0  –  2 1 . 0 0  U H R  

 

 

 2 c l  4 c l  

J Ä G E R M E I S T E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

R A M A Z Z O T T I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

F E R N E T  B R A N C A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

M A L T E S E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

K O R N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

G O L D K R O N E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

J I M  B E A M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

H A V A N N A  R U M   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

G I N   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

O B S T L E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

L I K Ö R E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

E I E R L I K Ö R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 , 0 0  €  4 , 0 0  €  

 

 

 

 

 

 

 

I N H A L T S S T O F F E  
1 glutenhaltiges Getreide 8 Schalenfrüchte 

2 Krebstiere 9 Sellerie 

3 Eier 10 Senf 

4 Fisch 11 Sesamsamen 

5 Erdnüsse 12 Lupine 

6 Soja 13 Schwefeldioxid und Sulfit 

7 Milch 14 Weichtiere 

 



 

**Entdecken Sie auch unseren Hofladen** 
Ihr Ort für frische, regionale Produkte. 

 
 
Besuchen Sie uns und erleben Sie das Beste, was unsere Region zu 
bieten hat. Wir sind stolz darauf, Fleisch und Wurst aus eigener 
Schlachtung anzubieten, hergestellt mit Sorgfalt und Leidenschaft aus 
lokalem Schwein, Rind und Geflügel. Zusätzlich finden Sie bei uns: 
 
 
- frische Eier von regionalen Bauernhöfen 
- Obst und Gemüse aus der Umgebung 
- köstliche Molkereiprodukte aus der Region 
- frisch gebackene Backwaren 
- und andere Dinge des täglichen Bedarfs 
 
 
 
Ob Sie nach Zutaten für ein leckeres Familienessen oder einem 
besonderen Geschenk suchen, Vogler's Hofladen ist Ihre erste Adresse 
für regionale Qualität und freundlichen Service.  
 
Besuchen Sie uns und lassen Sie sich von der Vielfalt unserer Produkte 
begeistern! 
 
Sie finden uns in 
 
 Sangerhausen OT Riestedt, Schulstraße 53 
 Öffnungszeiten Mo & Mi  7.30 – 13.00 Uhr 
    Di, Do & Fr  7.30 – 17.00 Uhr 
    Sa   7.30 – 10.30 Uhr 
  
und in  
 

Harzgerode, Stolberger Str. 34 
 Öffnungszeiten Di - Fr  8.00 – 17.00 Uhr 
    Sa   8.00 – 11.00 Uhr 
 


